HIMMLISCHE SCHNITZEL - OSTERREICHISCHE KUCHE
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Panierte Schweineschnitzel,
5 . Magdteller Knechtteller
serviert mit Pommes
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Panierte Schweineschnitzel,

) 1 b . Magdteller Knechtteller Bauernteller Sea.mam
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»Luis Trenker”-Schnitzel, mit Kren*, Zwiebeln,
Gurkerl und Bacon g'fiilltes, paniertes Schweins-
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-unsnige ausq suchten Salatvariationen

gebackener Schafskase, an frischen Salaten der Saison,
an Joghurt-Dressing, dazu Kartoffelecken, Sour Cream Dip und Baguette

knackige Blattsalate der Saison an Joghurt-Dressing,
belegt mit Thunfisch, Kase, Zwiebeln und gekochtem Ei, dazu Baguette

panierte, knusprig gebackene Streifen vom Hahnchenbrustfilet auf
frischen Blattsalaten der Saison, an Joghurt-Dressing, dazu Baguette

knusprig gebratene Streifen vom Schweinsschnitzel auf
frischen Blattsalaten der Saison, an Joghurt-Dressing, dazu Baguette

gebratene Hahnchenbrustfiletstreifen auf frischen Blattsalaten
der Saison, an Joghurt-Dressing, dazu Baguette
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450 €
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ZEICHENERKLARUNG Allergene
Zusatzstoffe A= glutenhaltiges Getreide (Weizen)
C= Eier

3 = mit Antioxidationsmittel
E= Erdniisse

G= Milch und Milchprodukte
(einschlieBlich Laktose)
H= Schalenfriichte

i= Sellerie

K= Sesamsamen

05/2025. Irrtum und Anderungen vorbehalten

Egal fur welchen Anlass,
ob zum Geburtstag, zum
Jubilaum, zu Ostern
oder Weihnachten, mit
unserem Geschenkgut-

éexrag

schein liegt”s immer ‘
i ‘ Unterschrift

richtig! Einfach danach | e

06431-217587, www.schnitzelfs.de

burg-Staffel, Tel.
Schnitzel’s, Elzer Str. 2-4, 65556 Limburg- e

1 chnitz
fragen o Reservierungen telefonisch oder unter WWW.s

Besuch uns auf Facebook!

Schnitzel s, Elzer Str. 2-4, 65556 Limburg - Staffel, Tel.: 06431 - 217587
Internet: www.schnitzel-s.de



